
Recette cocktail

SESAME STREET

DIFFICULTÉ

SAISON Été

MOMENT DE DÉGUSTATION  

Introduction

Cocktail créé par Raphaelle Chaize, mixologue Giffard.

Préparation du cocktail

Remplir le verre de glaçons

Verser les ingrédients

Mélanger délicatement et brièvement

Décorer & servir

1/4

2/4

3/4

4/4

Conseil du bartender

Fat-wash :

50 ml huile de sésame
700 ml vodka

1. Ajouter la vodka et l'huile de sésame dans une casserole, à feu très
doux

2. Laisser cuire pendant 20 minutes sans porter à ébullition, mélanger
occasionnellement

3. Retirer du feu et laisser refroidir avant de transférer dans un
contenant

4. Placer le contenant au congélateur pendant 12 à 24 heures jusqu'à
ce que l'huile soit complétement solidifiée

5. Filtrer à l'aide d'un filtre à café ou d'un tissu type mousseline et
jeter l'huile solidifiée

Ingrédients

VODKA à L'HUILE DE
SéSAME (FAT-
WASHED)

45 ML

LIQUEUR NOIX DE
COCO

20 ML

BASE CONCENTRéE
THé VERT

30 ML

EAU GAZEUSE  

Conseils de présentation

MÉTHODE au verre

GLACE cubes

VERRERIE highball

DÉCORATION feuilles d’ananas / makis
d’ananas



A découvrir également

Corsé

A HORSE WITH NO NAME

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Whiskey irlandais
Liqueur Noix de Coco

Moyen

LAZY PIñA COLADA

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Rhum vieilli
Liqueur Noix de Coco

Moyen

THAIQUIRI

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Liqueur Noix de Coco
Sirop Saveur Citronnelle
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